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g Vorteige, Restbrot und Salzsole
dexner ) _ e
T TTEUT TECHNOLOGIE Zur automatisierten Bereitung von  stehtin der daxRec eine fei-
Vorteigen bietet Daxner in Abhingig-  ne Suspension aus einem
keit von der Teigausbeute verschie-  Teil Brot und 1,5 Teilen
dene Mischarten an. Fir fliissige Vor-  Wasser, die sich nicht mehr
teige kommt die Hematronic BRSSF  entmischt. Die Zugabe von
500 mit klassischer Riihrtechnik zum  Restbrot zum Teig fuhrt zu
Einsatz, fir festere Vorteige konti- einerQualititsverbesserung
nuierlich arbeitende Anteiger. Die  durch Geschmacksinten-
Reinigung dieser Mischer erleichtern  sivierung und héhere
eine ausziehbare Mischschnecke und ~ Wasseraufnahme.
eine Hochdruckreinigung tiber der  Eine exakte Tem-
drehenden Mischwelle. Zur Restbrot-  peratursteuerung
verwertung mit wenig Wasser ent- des Teiges si-

Daxner erméglicht mit

der daxRec eine Nassauf-
bereitung von Restbrot und
Restteig.

chert der Einsatz von
Flissigsalz (Sole). Die
z.B. bei -6°C vorgehaltene
Sole lasst sich genau do-
sieren, die Teigstrukturen
werden nicht durch Eis-
kristalle beschidigt.
Daxner,
Halle 3, Stand C29



