Daxner

Restbrot fein zerkleinert

Daxner International entwi-
ckelt Verfahrenstechniken wei-
ter, um Prozessabldufe in Ba-
ckereien zu unterstiiizen. Der
Einsatz von Restbrot fiihrt in
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Der Restbrotmixer Dax Rec. als
Homogenisierer fiir Restbrotmaischen.

der Herstellung von Backwa-
ren zu einer bedeutenden Qua-
litdtsverbesserung. Hervorzu-
heben sind die Geschmacksin-
tensivierung und die héhere
Wasseraufnahme, welche eine
lingere Frischhaltung gewéhr-
leistet. Der Dax Rec arbeitet mit
einem besonderen Verfahren,
das mit sehr wenig Wasser (Mi-
schungsverhiltnis Brot zu
Wasser etwa 1 : 1,5) auskommt
und eine speziellen Technik der
Feinstzerkleinerung in einem
Rotor-Statorsystem verwen-
det. Dadurch entsteht eine ex-
trem feine Suspension, die sich
nicht mehr entmischt.

» Informationen:

Tel. 09343 644-0
www.daxner-international.com
siidback: Halle 3; Stand C 29
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